MENU DEJEUNER
DU MARDI AU VENDREDI

(Hors jours feries, jours de fétes)

Plat Direct = 20,00 €
Entrée « Plat ou Plat + Dessert = 25,00 €
Entrée + Plat + Dessert = 28,00 €

ENTREES

Saint Marcelin
Cigare croustillant au miel, salade d’orange sanguine
Ou

Tartare de betterave rouge, espuma framboises
Huile de coriandre

Ou

Salade de filet de bar a la plancha, pesto maison (+10 €)
La noix de saint jacques en carpaccio
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PLATS

Aiguillettes de poulet lagué au soja, cacahuete
Riz thai a la citronnelle et gingembre

Ou
Filet de dos de lieu poelé
Purée de pommes de terre au citron vert
Ou
Filet de Boeuf Aubrac 250g (+15 €)

Pommes fondantes aux oignons rouges
sauce aux Morilles

Ou

Noix de Saint-Jacques Francaises au caviar d’Aquitaine Osciétre (+15 €)
Purée de Pommes de terrea I’huile passion
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DESSERTS

Poire rotie au caramel
Créme brulée a la feve de tonka

Ou

Tartelette aux agrumes

Suprémes de pamplemousse, éclats de pistaches caramélisées
Ou

Le Café Gourmand du Cohé (+8 €)



